Devora Burgos

Showcooking Cocina en Vivo 2013

Domingo 24 de marzo de 2013
Forum Evolucién, Burgos
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Devora Burgos. Showcooking - Cocina en Vivo 2013

Fecha: domingo, 24 de marzo de 2013
Lugar: Forum Evolucién Burgos

Horario: de 11.00 a 20, 30h: Showcooking de cocina actual desarrollado por cocineros,
sumilleres y representantes de productos burgaleses.

Estimacion de afluencia: 2300 personas (estimacion del evento de 2012)
Objetivos:
Objetivos generales:
- Exponer los argumentos fundamental de la Capital Espafiola de la Gastronomia.

- Consolidar un evento contemporaneo en el que la diversion y el conocimiento
gastrondmico se alien.

- Dar a conocer la gastronomia como elemento con valor cultural.

- Crear un clima de contacto, colaboracion y convivencia entre los distintos agentes para
afrontar un futuro mas ilusionante.

- Generar un clima de optimismo y exponer las cualidades de un sector fundamental para
el turismo y la economia en general.

- Exponer la alta calidad gastrondmica de Burgos.
- Situar a Burgos en un primer nivel gastronédmico nacional.
Objetivos gastronémicos:
- Poner en contacto la gastronomia burgalesa actual con el publico en general.
- Mejorar la cultura culinaria y gastrondmica en Burgos.
- Promover el conocimiento y consumo de productos burgaleses.

- Promover el conocimiento y consumo de los servicios de cocineros, bares y restaurantes
burgaleses.

- Crear un proceso ilusionante de evolucidon y mejora de la calidad gastrondmica
burgalesa.

- Exponer un clima de unidén, convivencia y colaboracién dentro y fuera de Burgos.
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Asistencia:

El evento tendra un caracter abierto. Los colaboradores y las asociaciones dispondran de un
numero de invitaciones suficiente para cubrir sus necesidades asi como de las acreditaciones
necesarias.

El resto de la asistencia, hasta cubrir el aforo en cada momento, sera cubierta mediante entrada
libre con una contribucion simbdlica de 1 euro por persona.

Espacios:
Zona de contacto promocional de alimentos

Se estableceran entre 12 y 16 stands promocionales en los que estardn representados todos los
productos burgaleses, a través de sus marcas colectivas. Se dispondran en la planta 32 del Forum
Evolucién Burgos. Los espacios seran ocupados por:

Ne de Entidad

participante

Esp Burgos Alimenta (stand de acogida)

1 DO Vinos Ribera del Duero

2 DO Vinos Arlanza

3 Asociacion Vitivinicultores del Alto Ebro (Chacoli de Burgos)
4 IGP Lechazo de Castillay Leén

5 Cereza y Manzana de Caderechas

6 Lechuga de Medina

7 Patata de Burgos

8 Alubia Roja de Ibeas

9 Asociacion Criadores de Potro Hispano Bretdn
10 AFAMOR (morcilla de Burgos)

11 GRECABUR. Asociacién de carniceros de Burgos
12 MIPESBUR. Asociacién de pescaderos de Burgos.
13 ASPIBUR Asociacién de apicultores burgaleses
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Cada una de las marcas colectivas podra impartir un taller de 30 minutos en el aula destinada a
tal fin con el objetivo de explicar las cualidades de cada producto. Sera en un horario de 11.00h a
15.00h y de 16,30 a 20.30 horas. Habra un intervalo de 10 minutos entre cada taller.

Horario Producto Tema
11.20-11.50 Producto 1
12.00-12.30 Producto 2
12.40-13.10 Producto 3
13.20-13.50 Producto 4
14.00- 14.30 Producto 5
14.40-15.10 Producto 6
Descanso

17.00-17.30 Producto 7
17.40-18.10 Producto 8
18.20-18.50 Producto 9
19.00-19.30 Producto 10
19.40-20.10 Producto 11
20.20- 20.50 Producto 12

Zona de cocina en vivo.

En un horario de 11.00h a 15.00h y de 16,30 a 20.40 horas se desarrollara una actividad de
cocina en vivo. Tendrd el siguiente esquema inicial de participantes y contenidos.

Horario Tema
11.00h Cocineros 1y 2

11.20h Sumiller y producto 1
11.40h Cocineros 3y 4

12.00h Cocineros 5y 6

12.20h Sumilleres y producto 2
12.40h Cocineros 7y 8

13.00h Cocineros 9y 10
13.20h Sumilleres y producto 3
13.40h Cocineros 11y 12
14.00h Cocineros 13y 14
14.20h Sumilleres y producto 4
14.40h Cocineros 15y 16
15.00h

17.00h Sumilleres y producto 5
17.20h Cocineros 17y 18
17.40h Cocineros 19y 20
18.00h Sumilleres y producto 6
18.20h Cocineros 21y 22
18.40h Cocineros 23y 24
19.00h Sumilleres y producto 7
19.20h Cocineros 25y 26
19.40h Cocineros 27 y 28
20.00h Sumilleres y producto 8
20.20h Cocineros 29y 30
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Resumen de Fotos Showcooking 2012
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